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Bonjour à tous, 

 

Tout d’abord, il est encore temps de vous souhaiter une excellente année 2023, santé, 

bonheur, réussite et joie pour vous et vos familles. 

2023 sera l’année du tartan, alors pas d’hésitation, on affiche nos plus beaux habits ! 
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 Le mot du Commissioner 
 

 

  

Mes chers MacKinnons ! 

 

Voici l'année nouvelle avec ses promesses  et ses prochains rendez-vous. 

 

Pour mémoire, en France : 

 

– Notre week-end Burns à Bourges : 4 – 5 février 

– Visite de John et Cindy McKinnon à Vailly sur Sauldre : 13 mai 

– Fêtes Franco-Ecossaises de Châtillon sur Indre : 3 – 4 juin 

– Fêtes Franco-Ecossaises d'Aubigny sur Nère : 15 – 16 juillet (Préliminaires 14 – Afters 17) 

– Fêtes médiévales de La Chapelle d'Angillon : fin août / début septembre 

 

Nous avons tous ressenti un immense plaisir à nous retrouver en 2022 et l'année 2023 devrait être 

exceptionnelle avec, en outre,  les célébrations du 600ème anniversaire de la présence écossaise en 

France . 

 

Nos MacKinnon Belges sont en train d'organiser le tissage de tartan MacKinnon Red Ancient . 

Beaucoup ont déjà réservé leur métrage. Lady Chrystel aura du pain sur la planche ! 

 

Il me tarde de vous retrouver toutes et tous. 

Je vous souhaite la santé et de l'audace : Audentes … 

Le reste en découlera, j'en suis certain. « We are ! » 

 

Audentes Fortuna Juvat ! 

 

Robert 

Clan MacKinnon Commissioner for France and Continental Europe At Large 
 

 



 Les évènements passés 

 

Le dernier évènement rassemblant le Clan MacKinnon France était les FFE en juillet 

dernier, à Aubigny sur Nère. 

 

La traditionnelle photo de groupe ! 

 

Le défilé, sous une chaleur de plomb ! 

 



La joie de vivre du clan ! 

 

 

 



  évènements à venir en 2023 

 
 Le premier évènement est la Burns Night qui aura lieu à Bourges le samedi 4 février  

 

 Notre ami Laurent Archambault (Jardine en Touraine) propose un week-end 

Rabelaisien les 8 et 9 Avril.  

Pour toute information cliquer sur le lien suivant : 

https://www.facebook.com/groups/1690150174595827/search/?q=laurent%20jardine%20e

n%20touraine 

 

 Les 3 et 4 juin fêtes écossaises de Chatillon sur Indre. Il n’y aura pas de stand 

officiel du clan, mais n’hésitez pas à y aller et à porter fièrement nos couleurs. 

 

 L'édition 2023 du festival écossais 1782 se tiendra le week-end du 1er et 2 Juillet  au 

sein du château de Saint-Andiol 13670.  

 

Vanessa Giraud MacKinnon nous y représentera, si vous êtes dans le coin, 

rejoignez là ! 

https://www.festivalecossais1782.com/2023/ 

 

 Et bien sûr les Fêtes Franco-écossaises d’Aubigny sur Nère qui se dérouleront du 

14 au 16 juillet et où nous célèbrerons les 600 ans de présence écossaise en terre 

d’Aubigny 

 

 

  

https://www.facebook.com/groups/1690150174595827/search/?q=laurent%20jardine%20en%20touraine
https://www.facebook.com/groups/1690150174595827/search/?q=laurent%20jardine%20en%20touraine
https://www.festivalecossais1782.com/2023/


 Culture Ecossaise  

Notre prochain évènement étant la burns night, voici quelques vers de notre grand poète 

 

Mon amour est une rose rouge, rouge 

 

Mon amour est une rose rouge, rouge, 

Au printemps fraichement éclose. 

Mon amour est une mélodie, 

Jouée en douce harmonie. 

Si belle es-tu ma douce amie, 

Et je t’aime tant et tant. 

Que je t’aimerai encore, ma mie, 

Quand les mers seront des déserts. 

Les mers seront des déserts secs, ma mie, 

Et les roches fondront au soleil, 

Et je t’aimerai toujours, ma mie, 

Tant que s’écoulera le sable de la vie. 

Au revoir pour un temps m’amour, 

A te revoir dans peu de temps ! 

Je reviendrai seul, mon amour, 

Même de l’autre bout du monde. 

 

 



 Le Mackinnon du moment 

 

 

 

Pour  cette édition, honneur à Jean-Mary 

 

D’où viens-tu ? 

Je suis né en région parisienne, à Savigny sur Orge, dont je ne me souviens pas puisque j’en suis parti à 1 an. 

Je suis issu d’une famille recomposée, je suis le petit dernier d’une fratrie de 7 enfants. 

J’ai grandi dans le Bourbonnais, à Vallon en Sully, petit village de l’allier, où j’ai fait du vélo, je suis allé à la pêche 

et j’ai parcouru les bois avec mes copains. 

Quelles sont tes passions ? 

Mon métier, artificier, est devenu une passion au fil du temps. J’aime aussi la moto, les chats, faire plaisir aux gens, en les 

aidant, en passant du temps avec eux ou en leur cuisinant de bon petits plats. 

Je n’ai pas de passion exclusive, car je suis curieux de tout et m’intéresse à tout. 

Qu’est-ce que tu déteste ? 

Je déteste la déloyauté, le manque de parole, la trahison et la malhonnêteté. 

Quelle est ta recette de cuisine fétiche ? 

Mon plat fétiche, est le pot au feu .C’est un plat simple qui réchauffe les estomacs et les âmes, et surtout c’est un plat 

familial et convivial. 

Tu es décoré du mérité agricole, dis nous-en plus ? 

J’ai reçu cette distinction, pour avoir participé au nettoyage de munitions des 3 dernières guerres, sur des terrains privés, 

des terres agricoles, des terres de l’ONF, afin qu’elles puissent de nouveau être travaillées en toute sécurité. J’ai notamment 

travaillé à Verdun et Laon. Avec mes camarades nous avons précédé au nettoyage de 60 hectares de terre. 

D’où cette récompense, liée également à un brevet master et une citation. 

C’est une belle reconnaissance du monde privé envers les militaires, dont le travail passe souvent inaperçu. 

Parle nous du bizarre tant apprécié des MacKinnon 

Je ne fais pas les choses comme tout le monde. Un jour, un collègue m’a parlé du vin de noix qu’il faisait. Alors j‘ai décidé de 

tester différentes recettes, de les améliorer et j’ai obtenu des macérations de coings, feuilles de noyer, de laurier…. 

Et toujours avec cette volonté de faire plaisir aux autres et de leur offrir ces breuvages plutôt qu’une bouteille du commerce. 


